DOMAINE DE LA

(FONORDERIE

Une cuvée spéciale vinifiée dans un
style moderne, comme un reflet du
domaine et de ses propriétaires. Cette
cuvée est vinifiée a partir de raisins
d'une sélection parcellaire qui permet
d'identifier le  meilleur potentiel
qualitatif du terroir et du cépage. Ce
vin a une intensité aromatique et une
belle longueur en bouche.

Cépage: Sauvignon (100%)
Couleur: Blanc

Type: Sec

Degré: 12% vol.

Appellation: IGP (Indication
Géographique Protégée)

Terroir: Argilo-sablonneux

Aromes & Saveurs

Robe or pale, brillant, nez complexe,
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Poissons grillés ou en sauce,crustacés
cuisinés, fromage de chevre.
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