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« GRAND CLOS » ROSE 2019

TERROIR
Vignes situées au clos en restanques, terre argilo-calcaire du
TRIAS.

VARIETES DE CEPAGES
Cinsault 46%

Grenache  20%

Rolle 16 %

Syrah 18%

Age moyen des vignes : 19 ans

TRAVAIL DE LA VIGNE
En conversion biologique, travail sous le rang .

VENDANGES
Manuelles et mécaniques.

VINIFICATION

Controle des maturités, alcooliques et acides pour
sauvegarder les ardmes primaires. Egrappage total,
maceération pelliculaire a froid. Pressurage a basse pression
pour n’obtenir que le jus de goutte «cceur de grain ».
Fermentation & basse température. Elevage pendant tout
I’hiver sur lie fine et clarification naturelle par le froid.

DEGUSTATION

Un rosé atypique, aux senteurs de rose et de mdre sauvage.
Le vin rempli les papilles gustatives, gras et complexe, il
accepte facilement quelques tours de verre pour se dévoiler
et montrer la complexité que I’on peut trouver en Provence.
Sans artifices, le Grand Clos séduit par sa justesse et son coté
gastronomie rare et subtil.

CONTACT
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