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VIGNOBLE AOC Reuilly

100 % Sauvignon

Sol argilo-calcaire et argilo-graveleux
Age des vignes : 30 ans

Densité : 6 500 pieds/hectare
Rendement : 40 hl / ha

VINIFICATIGN Débourbage et fermentation & froid

4 mois d'élevage sur lies fines en cuve inox

DEGUSTATI“N Nez expressif d'agrumes et de pamplemousse

Attaque franche et fruitée. Vin frais et minéral.
Potentiel de garde : 3 ans
Température de service : 12 °C

METS & VINS Apéritif, fromage de cheévre, fruits de mer et

crustacés, poissons.

ANAI_YSE Titre alcoométrique : 14 % vol.

Acidité totale : 3.44 g/L H2SO4
SO2 Total : 61 mg/L
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