Epices et gourmandise

APPELLATION MILLESIME
Valencay 2014
CEPAGE
Pinot noir 50%, Cot 30%, Gamay 20%
DENSITE RENDEMENT
6000 pieds / hectare 50 hectolitres / hectare
VIGNES TERROIR
Age:10ans Argilo-siliceux
Vendange mécanique
VINIFICATION

Macération a froid pendant 10 a 15 jours
Fermentation malolactique en cuve inox
10 3 12 mois d'élevage en cuve
Légere filtration

DEGUSTATION

ROBE NEZ
Rouge grenat, Fruits rouges, poivre,
reflets violacés chataigne, notes mentholées
BOUCHE

Vin fruité et épicé,
rond et charpenté
ses tanins s'affinent avec le temps

ACCORDS METS & VINS

Volailles et viandes en sauce,
petit gibier, charcuterie
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