
Un nez riche et complexe de fruits noirs, réglisse, cannelle et de notes vanillées. Une bouche harmonieuse, des tanins présents et enrobés.
Nez riche et complexe de fruits noirs, réglisse, cannelle et de notes vanillées. 
Bouche harmonieuse, des tanins présents et enrobés.
Du caractère, de l'élégance aux formes généreuses et des arômes subtils 
avec des notes boisées fondues.ées. 

L’expression du Tannat ! 
Né à “ L’esquillouté ”, lieu jadis planté de noyers...
Aujourd’hui on y cultive le Tannat : sombre tel 
le brou de noix et robuste tel un noyer.

Un nez riche et complexe de fruits noirs, réglisse, cannelle et de notes vanillées. Une bouche harmonieuse, des tanins présents et enrobés.
Cette cuvée de Madiran, servie à 16° se marie très bien avec la cuisine gasconne,
les belles pièces de boeuf grillées ou longuement mijotées, des tajines, les fromages
des Pyrénées, le chocolat... C’est un vin que l’on peut apprécier dès à présent et
qui peut aussi vieillir une dizaine d’années.


